CARTELLA STAMPA

E’  in questi giorni sui principali quotidiani fiorentini una campagna pubblicitaria dedicata a comunicare una nuova iniziativa in città.

Ideata dallo studio SEGNO, di Leonardo Messeri, con la consulenza di Giuliano Doccioli, realizzata da OFFICINE FOTOGRAFICHE: si tratta di una serie di scatti eseguiti da Leonardo Pasquinelli e Paolo Nesié aventi come soggetto un uomo e una donna ripresi in un momento curioso, cioè quando emerge all’improvviso il desiderio di cucinare …

La campagna ha l’obiettivo di lanciare questa innovativa iniziativa, denominata  USOdiCUCINA.it, che si svolge nei locali del ristorante storico ‘Dulcamara’ presso la   VILLA DEL MOLINO, a Cercina.

E’ dedicata a tutti agli appassionati di cucina, e rendere accessibile a  tutti gli appassionati di cucina l'esperienza di “chef per un giorno” dentro un ristorante vero. Il successo di molte trasmissioni televisive( tra cui una de La7 che si intitola proprio CHEF PER UN GIORNO) incentrate sulla figura dello chef professionista e non testimoniano l'attualità per una iniziativa del genere. Più in generale Usodicucina permette di gestire/affittare per un giorno una location completa di una cucina professionale, dove organizzare un evento riservato  ai propri invitati, non solo mettendosi personalmente ai fornelli ma  anche affidandosi a catering o professionisti della ristorazione. 

Come scrive lo slogan di campagna ‘ La passione per la cucina non ti lascia mai?’ l’iniziativa si rivolge a tutti, sia chi coltiva la cucina come hobby e tempo libero, sia i ristoratori privati. Un pubblico molto vasto che va dalla signora  che desidera accogliere i suoi ospiti senza le limitazioni di una casa privata e di una cucina a misura di famiglia,  al professionista che si rilassa mettendosi ai fornelli e che gioca a fare lo chef cimentandosi in ricette elaborate e personalizzate; dal gruppo di amiche che si cucinano una cena di addio al nubilato, ai genitori che organizzano una cena-festa per il diciottesimo compleanno del figlio.

Dietro questa iniziativa c’è la lunga storia del Dulcamara, Club gastronomico-culturale degli anni 80 diventato poi un ristorante che si fa conoscere per la cucina antesignana delle tendenze attuale (fusion, etnica, del territorio). Ripreso dal primo gestore, Tommaso Colombini, diventa adesso USOdiCUCINA.it che ha visto il suo esordio con una cena di cucina bahiana nel febbraio 2007. 

Tommaso Colombini, già laureato in psicologia e gestore del Dulcamara fino al 1997,  è l’ anima di questa iniziativa, una  nuova avventura carico di molta passione e tenacia. 

Curiosità su chi ha davvero scelto di mettere alla prova USOdiCUCINA.it

-  Associazione di commercio equo e solidale per una serata di autofinanziamento, risolta cucinando per i propri soci.

- Un marito che per San Valentino invita a cena la moglie, affittando tutto il locale con un menu  a base di tartufo.

- Una dirigente che cucina per gli amici per il suo quarantesimo compleanno.

- Due fratelli, di cui uno imprenditore a cui da ragazzo venne impedito di fare la scuola alberghiera con indirizzo cucina, che per regalo alle Nozze d'oro dei genitori, si mette a cucinare.

- I proprietari di uno studio medico  organizzano una cena per i propri medici, mettendosi chi in cucina e chi in sala.

- Un gruppo di amici  organizza una serie di serate a cadenza settimanale proponendo ricette sempre diverse, invitando un cantante di stornelli toscani.

- Una compagnia teatrale amatoriale che organizza cene-spettacolo.

- Una signora che regala al marito appassionato di cucina un fine settimana a Firenze, con soggiorno in un B&B e mezza giornata ai fornelli, accanto ad un tutor chef professionista.

